
Voorbeelden cupcakes    Smaken en vullingen 
 
De smaken kunnen onderling ook worden uitgewisseld.  
Vullingen kunnen ook worden weggelaten. 
 
             Cupcake Vulling Glazuur/ toef 

1. Vanille 
 

2. Vanille  
 

3. Vanille 
 

4. Vanille/ chocolade 
gemarmerd 
 

5. Chocolade 
 
 

6. Chocolade 
 
 

7. Chocolade 
 

8. Chocolade met 
sinaasappel 

 
9. Chocolade 

 
10. Chocolade 

 
11. Oreo 

 
12. Citroen 

 
13. Citroen/ kokos 

 
14. Citroen 

 
15. Citroen 

 
 

16. Worteltaart 
 

17. Worteltaart  
 

18. Worteltaart 
 

19. Pompoen 
 

20. Peperkoek  
 

21. Lichte chocolade 
 

Frambozenjam/ aardbeienjam 
 
Lemoncurd  
 
-  
 
Jam of Nutella 
 
 
Frambozenjam  
 
 
Aardbeienjam  
 
 
Nutella of perencompote  
 
- 
 
 
- 
 
Karamel 
 
Oreokoekje op de bodem 
 
Lemoncurd  
 
Lemoncurd  
 
Lemoncurd  
 
Frambozenjam of 
aardbeienjam 
 
- 
 
- 
 
- 
 
- 
 
- 
 
Karamel  
 

Franse vanillecrème 
 
Franse vanillecrème 
 
Sinaasappel/ mascarponecrème 
 
Franse vanillecrème of 
chocoladecrème 
 
Frambozencrème of 
chocoladecrème 
 
Aardbeiencrème of 
chocoladecrème 
 
Witte chocoladecrème 
 
Chocolade, sinaasappel-roomkaas 
 
 
Pindakaascrème  
 
Vanillecrème of chocoladecrème 
 
Oreocrème 
 
Franse vanillecrème 
 
Kokoscrème  
 
Witte chocoladecrème  
 
Franse vanillecrème 
 
 
Witte chocoladecrème 
 
Roomkaas (koelkast) 
 
Sinaasappel- vanillecrème 
 
Roomkaas  (koelkast) 
 
Roomkaas (koelkast) 
 
Banaan- roomkaas 
 



22. Banaan  
 

23. Red velvet 
 

24. Red velvet 
 

25. Red velvet 
 

26. Sticky toffee (met 
dadels en walnoten) 

 

- 
 
- 
 
- 
 
- 
 
Karamel  

Kaneel  met honingcrème 
 
Roomkaas (koelkast) 
 
Witte chocoladecrème 
 
Franse vanillecrème 
 
Vanillecrème (Italiaanse merengue 
botercrème) 

 


